Filetsteak 35,90

mit Pfeffersauce und hausgemachten Kroketten

Wiener Schnitzel vom Kalb, aus der Pfanne 24,50

mit Erdapfel-Vogerlsalat

Wiener Schnitzel vom Schwein, aus der Pfanne 18,90

mit Erdapfelsalat

Wiener Zwiebelrostbraten 22,90

mit Braterdapfel und Réstzwiebeln

Gegrillte oder gebackene Hiihnerfilet-Streifen 15,90

Auf buntem Sommersalat

Schweinsbraten 19,90

Dazu Semmelknodel und Sauerkraut

Kabeljau gebacken, oder gegrillt, mediterrane Art 18,90

dazu Petersilerdapfel

Gebratene Garnelen 18,90

auf Linguine, mit getrockneten Tomaten, Ingwer und Babyspinat

Gnocchi in Gorgonzola-Oberssauce 13,90

mit Rucola und Parmesankase

Spinatstrudel, mit Ricotta, Pinienkerne und Cherrytomaten 13,90

dazu Salatgarnitur und Knoblauchdip

Beilagenwechsel 2,00
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Filetsteak steak

with pepper sauce and homemade croquettes

Viennese schnitzel of veal, pan-fried
with potato salad and lamb's lettuce

Viennese schnitzel from pork, pan-fried
with potato salad

Viennese onion roast beef
with fried potatoes

Grilledorbakedchickenstripes

On a colorful summer salad

Roasted pork
with brad dumplings and pickled cabbage

Baked cod, or grilled mediterranean style
with parsley potatoes

Fried prawns
on linguine, with dried tomato, ginger and baby spinach

Gnocchi in Gorgonzola cream sauce
With rocket and parmesan cheese

Spinach strudel, with ricotta cheese, pine nuts and tomatoe
with mix salad and garlic dip

Side dishes change

35,90

24,50

18,90

22,90

15,90

19,90

18,90

18,90

13,90

13,90

2,00
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1. Gang
Rindsuppe mit Einlage nach Wahl

2. Gang
Wiener Schnitzel vom Kalb, dazu Erdapfel-Vogerlsalat

3. Gang
Apfelstrudel mit Schlagobers oder Marillen-Palatschinken
Menupreis 32,00 €

1. Gang
Chili Garnelen klein, mit Cherrytomaten, Avocado und
Knoblauchbaguette

2. Gang
Zwiebelrostbraten mit Braterdapfel und Rostzwiebel

3. Gang
Schokokiichlein mit Schlagobers und 1 Kugel Vanilleeis, garniert mit
frischen Friichten
39,00 €
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1. course
Beef soup with garnish

2. course
Viennese schnitzel of veal, pan-fried,
with potato salad and lamb's lettuce

3. course
Apple strudel with whipped cream or
pancakes with apricot jam
1menu price 32,00 €

1. course
Chili prawns with cherry tomatoes, avocado and garlic baguette

2. course
Viennese onion roast beef
with fried potatoes

3. course
Chocolate cake with whipped cream and vanilla ice cream
39,00 €
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Schokokiichlein

Mit 1 Kugel Vanilleeis und Schlagobers, garniert mit frischen Friichten

Eismarillenknodel
garniert mit frischen Friichten und Schlagobers

Apfelstrudel
mit Schlagobers

Palatschinken, 2 Stiick
mit Marillenmarmelade oder hausgemachter Schokosauce

Gebackene Apfelspalten*
aufEierlikorsauce*

1 Kugel Vanilleeis

Einspanner,
groRer Mokka mit Schlagobers im Glas serviert

Pharisaer,
grofder Mokka, 4cl brauner Rum und Schlagobers

Maria Theresia,
doppelter Espresso, warme Milch, 2cl Orangenlikor, Schlagobers

Fiaker,
doppelter Espresso, 2cl Kirschwasser (Schnaps) und Schlagobers

* Ausgenommen von Aktionen und Rabatten

7,90

7,50

5,90

6,90

9,90

2,00

5,20

7,50

7,50

7,50
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Homemade desserts

Chocolate cake 7,90

with whipped cream and vanilla ice cream [a,c,e,g,h]

Iced apricot dumpling 7,50

on eggnog sauce [e,g,h]

Apple strudel 5,90

with whipped cream [a,e,g,h]

Pancakes 6,90

with apricot jam or homemade chocolate sauce [a,c,g.e,]

Baked apple slices*
on egg liqueur sauce* 9,90

1 scoop of vanilla ice cream 2,00

Viennese Special Coffees

Einspanner

large mocha with whipped cream served in a glass (g) 5,20
Pharisaer

large mocha, 4cl brown rum and whipped cream (g) 7,50

Maria Theresia,

double espresso, warm milk, 2cl orange liqueur, whipped cream (g) 7,50
Fiaker
double espresso, 2cl cherry brandy (schnaps) and whipped cream (g) 7,50

*Excluded from promotions and discounts
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Bruschetta
vegetarisch oder mit Prosciutto

Flambierter Ziegenkase
auf Radicchio-Vogerlsalat

Ravioli gefiillt mit Steinpilzen
in brauner Butter und frisch geriebenem Grana

Chili Garnelen

mit Cherrytomaten, Avocado und Knoblauchbaguette

Beef Tatar vom Filet
mit getoastetem Brot und Butter

Burrata
mit Cherrytomaten, Feigen und Baguette

Rindsuppe mit Wurzelgemiise
dazu Leberknodel, GrieRnockerl oder Frittaten

Zucchini Cremesuppe
dazu Croutons

Paradeisersalat

Erdapfelsalat

Erdapfel-vogerisalat

Gemischter Blattsalat

Hausgemachte Pommes/Braterdapfel

6,50 / 7,90

9,50

klein 11,50 / groR 19,50

klein 12,90 / groR 23,90

17,90

12,90

5,90

6,90

klein 4,90/ groR 7,90
klein 3,90/ groR 6,50
klein 4,90/ groR 7,50
klein 4,90/ groR 7,90

3,90
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Bruschetta
vegetarian or with prosciutto

Flambéed goat cheese
on radicchio lamb's lettuce

Ravioli filled with porcini mushrooms
in brown butter and freshly grated Grana

Chili prawns
with cherry tomatoes, avocado and garlic baguette

Beef tartare
with toasted bread and butter

Buratta
With cherry tomatoes, figs and baguette

Beef soup with vegetables and
and liver dumling, bread dumpling or pan cake stripes

Cream soup with zucchini ( courgette )
with croutons

Tomato salad

Potato salad

Potato and lamb's lettuce

Mixed leaf salad

Homemade fries / Fried Potatoes

6,50 / 7,90

9,50

small 11,50/ large 19,50

small 12,90 / large 23,90

17,90

12,90

5,90

6,90

small 4,90 / large 7,90
small 3,90 / large 6,50
small 4,90 / large 7,50
small 4,90 / large 7,90

3,90
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